


DIE LIEBE ZU HOCHWERTIGEN PRODUKTEN.

Du bist Unternehmer, betreibst ein Biro, eine Gastronomie oder Hotellerie?
Damit Du, Deine Mitarbeiter und Gaste BERGBRAND taglich geniefien
kdénnen, unterstiitzen wir Dich mit einer individuellen und vollumfassenden
Losung.

Wir kimmern uns um Deinen Kaffeegenuss — von der Ausstattung, iGber
die perfekte Bohne, bis hin zur regelméafigen Lieferung.

INHALTSSTOFFE

02 Darauf setzen wir

OS5 BERGBRAND Réstungen

07 Soziales Engagement

1 l Das machen wir fir Dich
14 Grinder. Réstmeister. Bergliebhaber.
27 Dein BERGBRAND

D6 Ve kommst Du an BERGBRAND?

32 Kontakt



FEINSTES HANDWERK &
BESTE QUAL'TAT wir risten all unsere espresso- und Filterkaffeespezialititen

im traditionellen Trommelristverfalren.
BERGBRAND verpflichtet sich dem Anspruch, aus-
schlieBBlich hochwertigste Rohkaffees aus den besten
Anbaugebieten der Welt zu rosten.

Als Mitglied der Specialty Coffee
Association arbeiten wir aus-
schlieBlich mit Kaffeebauern und
Handlern, die mindestens dieselben
Anspriiche stellen wie wir:

Unser Trommelrister

in der weiBgerbergasse,

Nitrnbery.
wir itberzengen wns vor ort von den
Bedingungen und der qualitit unseres
Rolkaffees. Hier ist Jorg im Gesprich

“rop, foy R mit dewm kaffeebanern Theodoro escalante
€z n Guatemala.



BERGBRAND
ist individuell
und kreativ —
ganz wie

meine Kiiche.

Till-Jonas Heinz
Inhaber,

ess.brand — Restaurant,
Feinkost und Catering

BERGBRAND ROSTUNGEN

Entdecke Deinen neuen Lieblingskaffee unter den zahlreichen Espresso-
und Filterkaffeesorten in unserem Shop.
Hier abgebildet ist unser URSPRUNG, der Alleskdnner. Er begleitet Dich

durch den Tag - als Espresso- oder Filterkaffeerdstung.

URSPRUNG
Espresso

Herkunft: Brasilien, Costa Rica,
Guatemala, Indien
80% Arabica 20% Robusta
[VPE: 250g, 1.000g]

URSPRUNG
Filter

Herkunft: Brasilien, Costa Rica,
Guatemala
100% Arabica
[VPE: 250g, 1.000¢]
sV klassike’:
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Fir uns ist der perfekte
Kaffee genauso wichtig
wie ein guter Fisch!

Thomas Bayer

Inhaber, Fischerei Tegemsee

WIR BEANSPRUCHEN UNSERE WELT

Pro Kilogramm verkauftem Kaffee spenden wir 0,50€ an Projekte,
die den Arten- und Naturschutz unterstitzen.

In den letzten Jahren engagierten wir uns for:
- Green Ethiopia

- Clean the Ocean

- Red Panda Network

- Orang Utan Projekt des WWF

- Luchs Projekt des Bund Naturschutz

unsere Rolkaffees tragen u. a. folgende zevtifikate:



Seit Jahren vertraue ich
auf die Partnerschaft

mit BERGBRAND!

Laura Héberlein
Geschdftsfiihrerin, Café Portier

Nachhaltiges und &kologisches
Bauen liegen uns am Herzen.
Auch bei Kaffee gehen wir

keine Kompromisse ein.

Frank Dérr

Geschéftsfihrer, Dér Haus GmbH



Als Abschluss eines
guten Essens gehért fir
mich ein leckerer
Espresso einfach dazu.

Manfred Miinnich

Inhaber, Restaurant Etage

DAS MACHEN WIR FUR DICH

Mit 100% Hingabe
gerosteten Espresso- und Filterkaffee @

aus den besten Anbaugebieten der Welk.

Planung & Umsetzung
rund um den Kaffeeausschank in
Zusammenarbeit mit unseren Partnern.

Individuelle Beratung 5
fir Deinen Betrieb. Alles rund um Siebtrager- und U|

Filterkaffeemaschine, Mihle oder Vollautomat. -

Barista-Schulungen & Latte-Art-Kurse
- kurzum alles, was Du an

Handwerk und Wissen benétigst.
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viviane stammt ains Brasilien

Dank BERGBRAND findet
Viviane ein Stiickchen Heimat
in ihrem Kaffee.

Bettina und Viviane Zabold
Geschdftsfihrerinnen, 1515 RHINOCERVS RESTAURANT

Zahlen ligen nicht!
Fir wenige Cent mehr
pro Tasse gibt es richtig

guten Kaffee.

Steffen Girmscheid & Steven Spitzig
Geschéftsfiihrende Steverberater,
Girmscheid SteuerberatungsGmbH



GRUNDER. ROSTMEISTER. BERGLIEBHABER.

Die Gastronomie und Hotellerie
begleiten mich schon lange im
Leben — von der Ausbildung zum
Hotelfachmann, iber Stationen im
Ausland bis zur Unternehmens-
beratung in diesem Bereich.

Meine Passion fir Kaffee entdeckte
ich in ltalien.

Dort durfte ich in einer kleinen
handwerklichen Rosterei dem Rost-
meister Uber die Schulter schauen.
Mein Entschluss stand schnell fest:
Ich wollte selber Kaffee rosten.

2010 grindete ich BERGBRAND.
Der Name vereint meine beiden

Leidenschaften: Natur und Kaffee.
Um beides in Einklang zu bringen

sind dkologische Landwirtschaft
und faire Arbeitsbedingungen der
Kaffeebauern Voraussetzungen fir
uns. Diese grundlegenden Werte
sind oberste Prémisse beim Einkauf
der Rohkaffees und dem Rosten
unserer Kaffees.

Mit dem Ansporn hochqualitative
Produkte zu entwickeln, rosten wir
Deine Kaffees mit viel Zeit und Hin-
gabe im klassischen Trommelrdst-
verfahren. Wir feilen so lange an
einem Rostprofil, bis sich der Kaffee
ganz entfaltet.

In jeder Bohne schmeckst Du ihren
natirlichen Ursprung.

Jorg: Griinder & Ristmeister

Julia: Risterin seit 2019

Unsere Kaffees sind zugleich vielfal-
tig als auch jeder fir sich einzigartig.

Als Specialty Coffee Roaster fihlen
wir uns in der Verantwortung,
ausschlieBlich mit den feinsten Bohnen
der Welt zu arbeiten.

Das bereitet uns die groBte Freude.

Wir freuen uns, wenn Du ein Teil der
BERGBRAND Geschichte wirst.

Servus und bis bald!

T J)



Wo Ankommen Heimkommen ist.
Mit einer Tasse BERGBRAND den Blick
Uber den Tegernsee schweifen lassen.

Sebastian Walther
Geschéftstithrer, Berghotel Sonnenbichl

Gute Qualitat ist mir viel
wert. Dafiir nehme ich

mir gerne Zeit!
Stefan Mayer
Stellvertretender Geschdftsfihrer,
Wempe Niimberg



Mit dem richtigen Kaffee lauft's bei mir —
BERGBRAND bringt mich auf Trab!

Philipp Engelhardt
Inhaber, Physio\VWorks

Mir geht es bei Kulinarik um Emotionen, neve Geschmackserlebnisse
und Genuss auf héchstem Niveau. Deshalb gibt es bei uns BERGBRAND.

Max Kandel
Inhaber, Restaurant Opatija Max Kandel



‘ ‘ PERSONALISIERTES LABEL

Gerne bekommst Du Deinen Kaffee mit eigenem Label — von Dir in
Zusammenarbeit mit unseren Grafikdesignern gestaltet.

BERGBRAND sorgt
fir den nétigen
Koffein-Kick vor

unserem Training!
Dein Kaffee,
, , bein Design
Roberto Galindo

Functional Training Coach,

HZO GYM powered by FTM GmbH



BERGBRAND st fir uns
eine KAKEHASHI! -
eine kleine Briicke,
die Menschen verbindet.

Bei Gericht und auf hoher See

braucht es einen ordentlichen Espresso. Koichiro Yoshida

Inhaber,

Kakehashi - japanese kappo cuisine
Thomas Gés , ,

Rechtsanwalt, Fachanwalt fir Steuerrecht



Ein kreatives Menj,
dazu ein toller Wein,

dann ein schéner Kaffee.
‘ ‘ Fir mich ein perfekter Abend.
Héchste Qualitét, nachhaltig und fair — , ,
das ist uns wichtig!

Christian Wonka

Inhaber, Restaurant WONKA
Christian Radl , ,

Vorsitzender der Geschdiftsleitung, Rédl & Partner



WIE KOMMST DU AN BERGBRAND?

Wir beraten Dich vor Ort
und besprechen mit Dir
die optimale Ausstattung fur

Deinen Betrieb.

Wir stellen Dir unsere Kaffees
vor und gehen auf Deine
Woiinsche ein.

Gerne schulen wir Dich und Deine Mitarbeiter
in einem Barista- und Latte-Art-Kurs, um das
Beste aus BERGBRAND herauszuholen.

Auf Wunsch bekommst Du in
Zusammenarbeit mit unseren
Grafikdesignern ein eigenes Label
fir Deinen Kaffee erstellt.

Bestelle online, via Mail oder
vereinbare einen Lieferrhythmus
— wir beliefern Dich immer mit
stets frisch gerésteten Bohnen.

Kleingedrucktes wird bei uns grof3 geschrieben:

Jeder unserer Kunden verpflichtet sich zu nix. Wir wollen nur glickliche und
zufriedene Kunden, die gerne mit uns zusammenarbeiten.

Also: Keine Vertragslaufzeit, keine Kindigungsfrist — einfach nur guter Kaffee.



Zwei Orte,
ein Geschmack.

BERGBRAND

x Pflugsmiihle
Benedikt Braun
Pflugsmiihle Abenberg

Frisch geréstet, bevor der Flieger geht —

entdecke BERGBRAND Spezialitétenkaffees

im Duty Free!

Jennifer Herzog
Assortment Manager, Smartseller Flughafen Niimberg






KONTAKT

Wir kiimmern uns um Deinen Kaffee —
mit allem was dazugehdrt.

Du erreichst uns am
besten per Mail:

kontakt@ bergbrand.eu

Wir beraten
Dich auch gerne
am Telefon:

0911-992 850 10

Jérg Ina
Geschdiftstithrender leitung Vertrieb &
Gesellschafter Geschdftsentwicklung

Klara Julia
Befriebsleitung & Résterin
Vertrieb







